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Formule du jour

Seconde baccalauréat professionnel

RESTAURANT FERME
Lundi de Pentecote

RESTAURANT FERME

Professionnel B

Menu des déjeuners du restaurant « LE PALUDIER » MAI 2024
Pour des raisons pédagogiques il vous est demandé d’arriver au restaurant entre 12h15 et 12h30.

Nous les communiquerons dés que possible

Menu « Finger food » et circuit-court
Buffet debout aux serres du lycée

30€ boissons incluses

Tarte fine de lisette (maquereau) a la tomate
sksksk

Paupiette de veau, garniture printaniere
kskok

Pavlova fraise/verveine

Menu du Marché

Ravioles de chevre frais, velouté de petits
pois
skksk
Dos de saumon rdti, sauce vierge, tian de
légumes
skskesk

Nage de fraise, glace verveine, palmiers

d'asperges
%k %k %k

Crépes au sucre flambées

RESTAURANT FERME

MENU EXAMEN
BTS MHR SERVICE

Formule menu unique tout compris a 20€

(attention, nos éleves doivent respecter les
consignes nationales et servir 8 couverts dont la
répartition nous sera communiquée le matin de

I’épreuve)

Guichard

Lyc ée [

Concernant les menus du mois de mai, ils dépendront de notre activité ainsi que des sujets d’examens (marchandise imposée)

Service par les éléves de RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME
Seconde baccalauréat professionnel
Wrap de saumon fumé, coulis de poivron
%k %k k
Formule du jour Filet de sandre maconnaise, Flan
Service par les éléves de RESTAURANT COMPLET Menu du Marché ’ RESTAURANT COMPLET

Brick aux langoustines
kskosk

Piece de beeuf grillée sauce béarnaise,

légumes confits
skeksk

Millefeuille pistache/fraises

Menu du Marché

Formule brasserie 11€ (Entrée/plat ou plat/dessert)

Formule restaurant 15€ (Entrée / Plat / Dessert)

Les produits de la péche sont donnés a titre indicatif et peuvent varier en fonction des approvisionnements

Réservations par mail lepaludier.oguichard@ac-nantes.fr ou au 02 40 24 93 10 entre 10h et 16h du lundi au vendredi.




