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DEJEUNERS DINERs
SALAD ‘BAR Carotte rapée
Aile de poulet / brandade de poisson ‘%’ET Jambon grille
Purée de pdt / haricots vert - Petit pois
LUNDI 30 Fromage a la coupe / yaourt bio Gineau m Produits laitiers au sirop
Fruits / compote Abricot au sirop
Paris Brest
e SALAD ‘BAR Salade au fromage
{-“f:' Joue de porc / filet de limande ‘%‘?"‘; Lasagne -0,
Riz / chou- fleur - Eillade
MARDI 01 Fromage a la coupe /entremets pistache Produits laitiers an choix
. sy, Créme brulée
Fruits / compote At
" —
#3 Semoule ®
ay
N SALAD ‘BAR Salade exotique
ci[’;‘r Sauté de dinde /poisson du jour Quiche lorraine
F:l Boulgour / aubergines &° Légumes
Mercredi 02

Fromage 2 la coupe / yaourt bio Gineau [

Fruits / compote
Mousse fraise
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Produits laitiers au choix
Ananas frais

JEUDI 03

i SALAD ‘BAR _
{? Saucisse de Toulouse / omelette <2
E:  Pates / ratatouille
Fromage a la coupe / entremets citron
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Pomelos
3 ;:} Paupiette dinde
' Riz
Produits laitiers au choix

Fruits /compote M, Mousse caramel
%{" Flans pétissiers a la coco ‘ % i
~ SALAD ‘BAR G :
E{Z;;‘; Cuisse de poulet / filet de colin @}@ !d];i
Pommes sautées /légumes du soleil N
VENDREDI 04 Fromage 2 la coupe / yaourt bio Gineau [ V- <Jf e '
Fruits / compote n r—e PRODUITS
Dessert au choix LOCAUX
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VEGETARIEN

LE PROVISEUR

LA GESTIONNAIRE

LE MEDECIN SCOLAIRE

LE CHEF DE CUISINE




