Les Serres d’Olivier Marché de Noél
Nos horalres d’ouverture 2025 Aux Serres d’Olivier

Decembre 2024 & ‘f‘“

;Jeudi 19 ;e R
| ' 9h30-12h15 -
L 13h30-18h00

VendrEdl 20 9 Y
9H30-12h15 ' " (}-) \D

. 13h30-18h00

@Samedi21

Fermeture le samedi 21 décembre aprées-midi.

Reouverture Ie Iund| 6 anvier i ;9h30-12h30 | ’\"
5 Suii o S . D T : 'L i | “
- S SR RS e TRl Avec les él2ves des section
Horalres d uverture de Janwer a Mars 2025 ! Olivier BB
Du lundi au vendredi : 13h30-17h30 Guichard ’f Fleur'St;e
— % Aquaculture
elVISINN[pl=N <+ Cultures Marings
@ ' 11* orticulture

JARDINS DE BRIERE ‘ﬁ’ H6te|le'rie ]

‘) ,,-,,m,. g Domaine
Ziye du Haut- Bellay

Lycée Edgard Pisani Mon!

CHATEAU (‘RAND BARIL
treuil-Bellay CHATEAU REAL CAILLOU




Degustat:ons ventes expos:t:ons

— v“ (/ . :
Sy R )‘-\ WYL
‘“ Com |t|ons florales \

: == reallsees par les eIeves
PEe e,
‘Prod ii‘ de notre pisciculture Vins de Ly cées Viticoles
Sandre et truite fraiche Libourne Montagne St- Emlllon b
; ; Montreuil Bellay & 3= g
Caviar de Guérande D 2
e o La Tour Blanche
' Bergerac

Huitres de la ferme marine de Pen Bron
Dégustation de 11h a 12h15

.\ Jeudi et vendredi -

Magrets de canard fumé
Filet mignon de porc fumé

Menier

L X4

vergers de Briere
Truite fumée du Moulin de Cerzay

&

n {
Sachets d’infusions et pains d’épices

X/

S

X3

S

>

X/
>

Miels

L)

Prepares par la sect:cﬁHotel/erle restauratiof

gt 50.

Céline Guillemot ; naiiaidd . ; B 7% \'
céramiste i b ﬁ
. : ' Et la partiCipation de
La Ferme Bio « Lait Prés Verts » et d’Univers-Sel pour la « fleur de sel »

*»* Foie gras, confits de canards et produits
dérivés du canard du Domaine de La Peyrouse
Pommes, poires, compotée de pommes des

Rillettes de carpe de Chéateau-Gontier

s Lentilles et Farine de Sarrasin de la Ferme du

28



