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\és ) Menus du 10 AU 14 Mars 2025 ﬁs‘é/
IS SO
DEJEUNERS piNERS
Salade Bar (Eufs durs
r,'/:.“_:f: R6ti de dinde / Sandre O.G g ,[d <& #i Sauté de porc au curry
LUNDT 4 %~ Pates/ Poélée Champétre Fl Riz
Fromage a la coupe/Yaourt abricot ferme de Produits laitiers au choix
Mézerac m;ux Panna Cotta
Fruits/Compote de fruits a8
Beignet
: Salade Bar Paté de campagne
‘& Tartiflette / Coeur de merlu <& Pates au saumon
MARDI Pommes de terre vapeur / Carottes Produits laitiers au choix
Fromage a la coupe / Entremet vanille 20 Rizau lait
Fruits / Compote de fruits [Z:1
o Mousse nougat
Salade Bar
¥ 1,; £z Chili / Chili Végé _ Carottes rapées
[ Riz/ Poélée de légumes C'Zf' @3 Chipolatas
MERCREDI Fromage a la coupe / Yaourt nature ferme de Purée
Meézerac | Produits laitiers au choix
Fruits / Compote de Truits/Z:] %_ Mousse caramel
/2y Génoise fruits rouges
Salade Bar
/= @2 Colombo de porc / Filet de limande Asperges sauce mousseline
FiCéréales gourmandes / Compotée de chouxa® "'}(;fl-. Brochette de dinde sauce thym
JEUDI Fromage a la coupe / Entremet praliné . EX1 Ebly
Fruits / Compote de fruitspy Produits laitiers au choix
<z Crumble aux pommes ¢~ Banane chocolat
Salade Bar e
</Escalope de volaille a la créme / Filet de lieu s FH
“Pomme de terre grenaille / Légumes du jour . Z
VENDREDI Fromage a la coupe / Yaourt fraise ferme de m:ux b LS i
Mézerac (g Vv; @
Fruits/Compote de qf/‘ruits | —
Desserts au choix e LocAK
TVs § v =
- e &)

VEGLTARIEN

LE GESTIONNAIRE

LE MEDECIN SCOLAIRE

LE CHEF DE CUISINE



