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DEJEUNERS DINERS B
LUNDI
Salade d’endive/Piémontaise A
i/; é Sauté de dinde/filet de colin Saucisson sec
Céréales gourmande/ haricots beurre Omelette kili’f':\“"
MARDI Fromage a la coupe/Yaourt abricot ferme de il Pates =
Mazérac m:_n;: Produits laitiers au choix
Fruits/Compote de fruits [ é Chou a garnir
Tartes aux fruits
.+ Carottes rapées/rillettes
== B3 & Paglla/ Truite OG Q Sardines
Riz/ tomates provencales #:2 Roti de pore
MERCREDI Fromage a la coupe/Yaourt nature Mézerac, 2. 7 Butternut
Fruits/Compote de fruits E < Produits laitiers
Ile flottante Riz au lait
Taboulet/Salade de champignons Macédoines
’/E'] Pétes a la bolognaise/Pates Végé % '/: Emincé de dinde
JEUDI Pates/Cordial de 1égumes a Boulgour
Fromage a la coupe/Yaourt nature Mézerac 2. rroduits laitiers
Fruits/Compote de fruits 48] = Glace
Crumble pommes
Entrée du jour  .a% .
’/: Cordon blew/ Filet de merlu LA a8
Pommes sautés/Légumes du jour
VENDREDI Fromage a la coupe/Yaourt ferme de Mézerac o~
P Fruits/Compote de fruits pry 20 ' i‘z .
Dessert au choix =~ ' =

LE PROVISEUR

LE GESTIONNAIRE

LE MEDECIN SCOLAIRE

LE CHEF DE CUISINE



